
DITTING 807 LAB SWEET.
Det er den eneste kvernen i 807-serien som er utstyrt med støpte stålkniver med en helt egen geometri på knivene. Disse knivene 
sørger for optimal spredning av partikkelstørrelser på kaffen, og sikrer en konsekvent ekstraksjon og mer sødme i koppen. Med 
nærmest null ”retention” er 807 LAB SWEET den perfekte kvernen for cupping på brenneriet, så vel som kverning av mindre 
porsjoner på kaffebaren.

Ditting 807 LAB SWEET oppfyller de høyeste kvalitetskravene. 

Kraft 700 Watt

Knivsett diameter Ø 80mm

Rotasjoner per minutt 1400 rpm (50 Hz)

1700 rpm (60 Hz)

Bønneholder kapasitet 510 g

Netto vekt 17,4 kg

Dimensjoner (BxDxH) 216mm x 300mm x 685mm

Fargevalg Svart / Svart & hvit

Fargevalg bønnebeholder Svart / Smoked 
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FUNKSJONER OG SPESIFIKASJONER

Kvernen har 80mm flate kniver

Trinnløst justeringshjul i aluminium med presis justering 
fra veldig finmalt (Tyrkisk) til grov malingsgrad 
(kokekaffe/ cold brew).

Kvernen har to innebygde vifter som gir god luftsirkulasjon 
og holder temperaturen nede. 

Ditting KR807 Filter maler ca. 9 gram per sekund.

Høydejusterbart bord som kan tas av eller vinkles opp.


