LA MARZOCCO GB/5 X.

GB/5 X er en oppgradert versjon av GB/5 S, med visuelle detaljer og tekniske l@sninger som gjor
maskinen unik. Tradisjon og innovasjon, to kjennetegn pa La Marzocco.

GB/5 ble designet av Piero Bambi i 2005, men har na fatt en omfattende oppdatering. GB/5 X kan identifiseres med den hvite logoen
og den ikoniske lilien vi kjenner igjen fra tidligere La Marzocco modeller, som ogsa er i byvapenet til Firenze. GB/5 X er bygd med
avansert teknologi som gir meget god temperaturstabilitet og med et hydraulisk systemer som sgrger for maksimal prestasjon.
Maskinen har separate bryggetanker som tillater ulik bryggetemperatur pa hver gruppe. Den nye generasjonen GB/5 er den farste
i serien av La Marzocco maskiner som er utstyrt med en vannsensor som analyserer hardhet og vannkvalitet pa vannet som gar inn
i maskinen. Er maskinen koblet til et vannfilter gir det viktig informasjon om nar det er behov for bytte av vannfilterpatron.

FUNKSJONER 0G SPESIFIKASJONER

DOBLE TANKER
Separate vanntanker optimaliserer
espressobryggingen og steamproduksjonen.

DOBBEL PID
Elektronisk kontroll av steam- og bryggetemperatur.

PKOMODUS
Kan programmeres for & g i standby modus for & oke
energieffektiviteten.

loT
Ny-utviklet app for La Marzoccos profesjonelle espressomaskiner.

JUSTERBART TEVANN
Tillater deg a finjustere temperatur pa tevannet.

DIGITALT DISPLAY

Intuitiv programmering gjer det lett & justere maskinens parametere.

24V ELEKTRONIKK
Ny generasjon elektronikk som gir sterre driftssikkerhet og enklere
diagnostikk ved service.

EKSTRA TILVALG

UNIK FARGE
Personlig farge pa foresparsel (RAL kode ma opplyses).

KOPPEVARMER
Holder dine espresso- og cappuccinokopper
riktig temperert.

Leveres i: AV |ABR

ENKELT VEDLIKEHOLD AV STEAMROR
Utviklet slik at du kan utfere service pa steamkranen uten
& apne opp maskinen.

BARISTALYS
3-trinns LED lys for modusene Eco, On og Brewing.

PIERO GRUPPE-LOKK

Nytt design pé gruppelokk og plassering av flowmeter / turbin
som forbedrer temperaturstabilitet, designet av Piero Bambi.

DIGITALT DISPLAY

Intuitiv programmering gjor det lett & justere maskinens parametere.

usB
Gjor det mulig & oppdatere programvaren med minnepinne.

ISOLERT VANNTANK
Reduserer energiforbruk og gir enda mer stabil temperatur.

PRO-TOUCH STEAMROR
Varmeisolert steamror.

SEPARATE BRYGGETANKER
Tillater barista a sette individuelle temperaturer per gruppe.

INTEGRERTE VEKTER - KUN ABR UTGAVEN
Presisjonsvekter intergrert i spillbrett og Drip Predriction teknologi.

HOYE BEN
Gjor det lettere a holde rent under maskinen. Justerbare ben kan
ogsa fere til bedre ergonomi (+7.5¢cm i hoyde).

Antall grupper: 21314

Heyde (cm)
Bredde (cm)
Dybde (cm)
Vekt (kg)
Volt

Watt (min - max)
Steamtank kapasitet (liter)
Bryggetank kapasitet (liter)

2 Grupper

47

77

64

70

200V Single fas
220V Single / 3 fas
380V 3 fas
3330 - 5670

7

2x1,3
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3 Grupper

47

97

64

91

200V Single fas
220V Single / 3 fas
380V 3 fas
5830 - 7785
1

3x1,3

4 Grupper

47

121

64

120

200V Single fas
220V Single / 3 fas
380V 3 fas
6725 - 9470
15

2x34
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